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TERROIR

Sols limoneux-argileux peu
profonds et froids.
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VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendange de nuit pour éviter au
maximum les risques d'oxydation,
pressurage direct, fermentation a

basse température. Elevage en

barriques pendant 6 mois.
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LE MOT DU VIGNERON

La philosophie du Domaine : vivre
l'instant présent. Un blanc complet
au nez de coing et de fleurs
blanches. En bouche on retrouve le
tilleul et le miel. Le palais est plein
et race, la finale est longue. Parfait
sur des poissons gras ou des
viandes blanches en sauce.
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