Solence

L'Effet Papillon

IGP MEDITERRANEE g
Rouge sec %3
TERROIR

Sols argilo-calcaires
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CEPAGES

Cinsault & Merlot
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VINIFICATION ET ELEVAGE

Maceération treés courte (trois jours
seulement), trois mois d'élevage en
cuve inox.
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LE MOT DU VIGNERON

L'Effet Papillon est notre OVNI a
nous. Léger et fruite, ses 12,5°C
d'alcool seulement font de Lui l'allié
des apéros ensoleillés. Idéal sur
des planches de charcuteries et de
fromages, il révele tout son
potentiel Lorsqu'il est servi
légerement rafraichi. Gouleyant et
désaltérant ; un vin de soif et de
copains par excellence !
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